
ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

ВАРВАЦИ
бутик-отель

Àññîðòè ñûðîâÿëåíîå
(áàñòóðìà, ïàñòðîìà, ñóäæóê, çåëåíü, 50/50/50/5 ã)

Àññîðòè ãàñòðîíîìè÷åñêîå
(áåêîí, ïîëóêîï÷åíàÿ è ñûðîêîï÷åíàÿ êîëáàñà, êîï÷åíûé êàðáîíàò, 50/50/50/50 ã)

Àññîðòè ìÿñíîå
(ÿçûê, áóæåíèíà, ðóëåò èç êóðèöû ñ ÷åðíîñëèâîì è êóðàãîé, 100/140/130/130 ã)

Àññîðòè ñûðíîå
(ñûð ìðàìîðíûé, ìààñäàì, ñûð ñ îðåõàìè, ðîññèéñêèé, ðîêôîð, îðåõè, ìåä/äæåì 
60/60/60/60/10/10 ã)

Àññîðòè èç ìàðèíîâàííûõ îâîùåé
(îãóðöû, êàïóñòà, ïîìèäîðû, áàêëàæàíû, îëèâêè, ìàñëèíû, ìîðêîâü ïî-êîðåéñêè 
100/100/100/100/100 ã)

Àññîðòè ðûáíîå
(ñåìãà, êàëüìàð êîï÷åíûé, ôèëå ÷åðíîé òðåñêè, ëèìîí, ìàñëèíû, îëèâêè, çåëåíü
100/100/100/50/40 ã)

 Àññîðòè îâîùíîå
(îãóðöû, ïîìèäîðû, áîëãàðñêèé ïåðåö, ìàñëèíû, îëèâêè, çåëåíü, 200/200/100/40/10 ã)

Ôèëå ñåëüäè ñ ëèìîíîì è ëóêîì
(ôèëå ñåëüäè, ëóê, ëèìîí, çåëåíü, 200/50/30/5 ã)

Áëèí÷èêè ñ êðàñíîé èêðîé
(áëèí÷èêè, èêðà, ñëèâî÷íîå ìàñëî, çåëåíü, ëèìîí, ñûð, 2 øò. 200 ã)

Áëèí÷èêè ñ ãðèáàìè
(áëèí÷èêè, øàìïèíüîíû, ñëèâî÷íîå ìàñëî, ëóê, çåëåíü, ñïåöèè, 2 øò. 200 ã)

Áëèí÷èêè ñ ñåìãîé
(áëèí÷èêè, ñåìãà, ñëèâî÷íîå ìàñëî, ëèìîí, çåëåíü, 2 øò. 200 ã)

Ãèãàíòñêèå ìàñëèíû è îëèâêè, 150/30 ã 

Îëèâêè è ìàñëèíû, 150/30 ã  

Êóðíèê
(áëèííûé ïèðîã ñ ñî÷íîé êóðèöåé è ãðèáàìè, 1 øò. 2 êã) 

Ðóëåòèêè èç áàêëàæàí, 200/30/15 ã

Òåððèí èç áàêëàæàíà (áëþäî îò øåô-ïîâàðà)
(áàêëàæàíû, òâîðîæíûé ñûð, áîëãàðñêèé ïåðåö, çåëåíü, 850 ã)

Ðóëåò èç øïèíàòà ñ ñåìãîé, 600/40/10 ã

Ðóëåòèêè èç ãîâÿæüåãî ÿçûêà ñ õðåíîì, 50 ã

Ìàôôèíû ñ ìÿñîì, 110 ã
 

1100

850

950

1100

450

1300

500

500

750

420

650

450

350

2000

550

950

950

150

150



САЛАТЫ

Ñàëàò «Öåçàðü» ñ ñåìãîé, 200 ã
(ëèñò ñàëàòà, ñåìãà, ñóõàðèêè, ñûð, ñîóñ, ìàñëèíû, ñïåöèè, ïîìèäîð)

Ñàëàò «Öåçàðü» ñ êðåâåòêîé, 200 ã 
(ëèñò ñàëàòà, êðåâåòêè, ñóõàðèêè, ñûð, ñîóñ, ìàñëèíû, ñïåöèè, ïîìèäîð)

Ñàëàò «Ñðåäèçåìíîìîðñêèé», 260 ã
(òåïëûé ñàëàò, êàëüìàðû, êðåâåòêè, îâîùè ìèêñ, ïèêàíòíàÿ çàïðàâêà) 

Ñàëàò ñ ðóêêîëîé è ñåìãîé, 230 ã
(ñåìãà, ðóêêîëà, ïîìèäîðû ÷åððè, îãóðåö)

РЫБНЫЕ

МЯСНЫЕ

Òåïëûé ñàëàò ñ òåëÿòèíîé, 220 ã
(ðîñòáèô èç òåëÿòèíû, ïîìèäîðû ÷åððè, ìàñëèíû, ëèñò ñàëàòà, 
çàïðàâêà èç ãðàíàòîâîãî ñîóñà, ïåðåïåëèíûå ÿéöà, êóíæóò, ëèìîííûé ñîê)

Ñàëàò «Öåçàðü» ñ êóðèöåé, 200 ã
(ëèñò ñàëàòà, ëîìòèêè êóðèöû, çåëåíü, ïîìèäîðû, ñûð, ñóõàðèêè, ìàéîíåç, ìàñëèíû)

Ñàëàò «Äâîðÿíñêèé», 200 ã
(ÿçûê, ñâåæèé îãóðåö, ÿéöà, ñûð, ìàéîíåç) 

Ñàëàò «Ñ óòèíîé ãðóäêîé è ïèêàíòíîé ìàëèíîâîé çàïðàâêîé», 250 ã
(âèíîãðàä, ëèñò ñàëàòà, ìàñëî ñëèâî÷íîå, êåäðîâûå îðåõè, 
ìàëèíîâûé óêñóñ, ôèëå óòêè) 

Ñàëàò «Ðóñü», 250 ã
(Òðè âèäà ìÿñà - ÿçûê îòâàðíîé, ñâèíèíà, êîï÷åíûé áàëûê, ìàéîíåçíàÿ çàïðàâêà) 

ОВОЩНЫЕ

Ñàëàò «Ãðå÷åñêèé», 200 ã
(ñûð, ìàñëèíû, ïîìèäîðû, îëèâêîâîå ìàñëî, ïåðåö áîëãàðñêèé, îãóðåö, çåëåíü, ëóê)

Ñàëàò «Êàïðåçå», 300 ã
(ïîìèäîðû, ñûð ìîöàðåëëà, îëèâêîâîå ìàñëî, áàçèëèê)
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МЯСНЫЕ
БЛЮДА

Êóðèíîå ôèëå â áåêîíå ñ ñîóñîì, 2 øò. 250 ã

Ìÿñíûå ðóëåòèêè, 2 øò. 200 ã 

Ðåáðûøêè ñâèíûå â ïðÿíîé ãëàçóðè, 1 êã

Ëþëÿ-êåáàá (ãîâÿæüè), 200 ã

Ëþëÿ-êåáàá (êóðèíûå), 200 ã 

Øàøëûê êóðèíûé, 1 êã

Øàøëûê èç ñâèíèíû, 1 êã 

Ìåäàëüîíû èç ñâèíèíû ñ ñîóñîì, 1 êã

Óòèíàÿ ãðóäêà ñ ìàëèíîâûì ñîóñîì, 1 êã  

Ãîâÿäèíà íà ãðèëå ñ ÿãîäíûì ñîóñîì, 1 êã 

РЫБНЫЕ
БЛЮДА

Ñóäàê, çàïå÷åííûé ñ ïîìèäîðàìè, 200 ã
(ôèëå ñóäàêà ñ ïîìèäîðàìè, çàïåêàåòñÿ ïîä ñûðîì)

Ñóäàê â êëÿðå, 270 ã
(ôèëå ñóäàêà, ñïåöèè, êëÿð)

Ñåìãà íà ãðèëå, 1 êã 

Øàøëû÷êè èç êðåâåòîê íà øïàæêå, 2 øò.
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Æóëüåí ãðèáíîé, 140 ã
(øàìïèíüîíû, ñëèâêè, ëóê, ñûð, çåëåíü)

Æóëüåí ñ êóðèöåé, 140 ã
(ãðèáû, êóðèíîå ôèëå, ñëèâêè, ñûð, çåëåíü)

Ôàðøèðîâàííûå ãðèáû, 1 êã (12-13 øò.)
(øàìïèíüîíû, êóðèíàÿ ãðóäêà, ëóê, ñûð, ñïåöèè)

Ñûð ñóëóãóíè æàðåíûé, 200 ã 
(ñóëóãóíè, õëîïüÿ êóêóðóçíûå, áåëûé ñîóñ)

Ñûðíûå êðîêåòû ñ áåëûì ñîóñîì, 190/50 ã 
(ñûð, ÿéöî, ñîóñ áåëûé ÷åñíî÷íûé, çåëåíü)

Ìèäèè «Êèâè» ïîä ñîóñîì äîð-áëþ, 200/10/15/10/15 ã,  (5-6 øò.) 
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ГАРНИРЫ

Êàðòîôåëü çàïå÷åííûé, 200 ã 

Êàðòîôåëü ôðè, 200 ã 

Îâîùè ãðèëü, 200 ã 

СОУСЫ
Êðàñíûé ñîóñ, 100 ã 

Òàð-òàð, 100 ã 

Áåëûé, 100 ã

Îðåõîâî-÷åñíî÷íûé, 100 ã 

ХЛЕБ
Áóëî÷êà, 1 øò.
(áåë./÷åðí.) 

200

250

400

120

120

120

120

40

ДЕСЕРТЫ
Ýêëåðû ñëàäêèå, 70 ã 150

ФРУКТЫ
Íàðåçêà ñ ôðóêòîâûì àññîðòè, 1 êã
(áàíàíû, âèíîãðàä, ãðóøè, àïåëüñèí, ÿáëîêî, êèâè)

Ëèìîííàÿ íàðåçêà, 100 ã
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ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ

Òàðòàëåòêè ñ êðàñíîé èêðîé, 50 ã
(êðàñíàÿ èêðà, ìàñëî ñëèâî÷íîå, çåëåíü, ëèìîí)

Òðóáî÷êè ñ ñåìãîé, 30 ã 

Êîðçèíî÷êè ñ òâîðîæíûì ñûðîì è êðåâåòêîé, 30 ã

Ïðîôèòðîëè ñ êóðèíîé ïå÷åíüþ, 35 ã

Ïðîôèòðîëè ñ ëîñîñåì, 45 ã

Ðóëåòèêè èç âåò÷èíû, 100 ã
(ñ çåëåíüþ, êóðèöåé è àíàíàñàìè) 

ТАРТАЛЕТКИ

250

Êàíàïå ñ êðåâåòêàìè, 50 ã
(êðåâåòêè, ëèìîí, îëèâêè èëè ìàñëèíû)

Êàíàïå ñ ñûðîì ìîöàðåëëà è ñåìãîé, 60 ã
(îãóðåö, ìîöàðåëëà, îãóðåö, ñåìãà, ëèñò ñàëàòà, ïîìèäîð ÷åððè, êóíæóò)

Êàíàïå ñ ñåëüäüþ è ôðàíöóçñêîé ãîð÷èöåé, 40 ã
(ñåëåäêà, òåìíûé áîðîäèíñêèé õëåá, äèæîíñêàÿ ãîð÷èöà, çåëåíûé ëóê)

Êàíàïå ôðóêòîâîå, 30 ã
(ñûð, âèíîãðàä)

КАНАПЕ

Áðóñêåòòà ñ ñåìãîé, ñëèâî÷íûì ñûðîì 
è ñâåæèì îãóðöîì  70 ã

Áðóñêåòòà ñ âÿëåíûìè òîìàòàìè è ìàñëèíàìè, 70 ã

Áðóñêåòòà ñ êðåâåòêîé è àâîêàäî, 70 ã

БРУСКЕТТА

Âîäà ãàç, 0,5 ë

Âîäà í/ãàç, 0,5 ë

Ìîðñ, 1 ë

Êîìïîò èç ñâåæèõ ÿãîä, 1 ë

НАПИТКИ
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ПРОБКОВЫЙ СБОР С ОДНОГО ГОСТЯ - 200 р.
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